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Hantverk och tradition
sedan 1951
Oy Snellman Ab är ett familjeföretag i Jakobstad som har tillverkat högklassiga kött 

och charkprodukter i över 70 år. Bröderna Kurt och Lars inledde sin korvtillverkning 

i små källarutrymmen hösten 1951. Deras intresse för kött och korv lever än i denna 

dag. Företagets verksamhet omfattar idag anskaffning, slakteri, nedskärning, köt-

tförädling och charkproduktion.

Familjen Snellman (varumärket företaget 
använder i Sverige) har sett konsumtionstren-
der komma och gå under sin drygt sjuttioåriga 
verksamhetsperiod, men kvalitetstänkandet 
tänker åtminstone vi hålla fast vid.

Huvudkontoret finns än i denna dag i 
Jakobstad, en liten ort på den österbottniska 
kusten. Verksamheten inbegriper bland annat 
primärproduktion, styckning, nedskärning, 
paketering av kött, vidareförädling, skivning 
och självklart också tillverkning av salami 
och leverkorv, som traditionellt sett hört till 
köttförädlingens specialområden.

Familjen Snellman är en innovativ pionjär 
vars produktutveckling snabbt kan svara på 
konsumenternas behov. Företaget har princi-
per som man inte tummar på när det kommer 
till att tillverka rena produkter. I våra produkter 
är matematiken enkel: kötthalten är hög och 
inga onödiga tillsatsämnen används, vi har 
bland annat lanserat en serie korv helt utan 
tillsatser, som heter All Natural.

I vår egen verksamhet strävar vi ständigt 
till att minska miljöbelastningen genom att 
använda både råvaror och energi så effektivt 
som möjligt. Vid utvecklandet av nya produk-
ter och produktionsmetoder beaktar vi alltid 
deras effekt på miljö. 

Vi utbildar vår personal till medvetenhet om 
verksamhetens miljöpåverkan och vi stöder 
och uppmuntrar alla initiativ som leder till en 
minskning av den samma. Som ett ansvars-
tagande företag följer Familjen Snellman alla 
de föreskrifter som av myndigheterna åläggs 

företaget, likaså fullföljer vi alla de avtal som 
görs i företagets namn.

Inom primärproduktionen uppmuntrar och 
utbildar vi köttproducenterna till att beakta 
miljöfrågorna i sin egen produktion. 
Bra kött kommer från djur som har levt bra 
liv. Med vårt eget kvalitetsprogram – Lantgår-
dens Bästa – värnar vi om naturlig uppföd-

ning och ser till att ta hand om djuren på bäs-
ta vis, bland annat genom att ge våra grisar 
och nötdjur naturligt och GMO- fritt foder.

Köttet styckar vi ofta för hand och maler 
färskt – allt för att vårt gårdskött ska hålla 
högsta kvalitet och smaka riktigt gott. Det 
har till exempel redan gått över 10 år sen vi 
slutade använda tillsatt fosfat i vår grillkorv.

 

“Under 70 år lär 
man sig skillnaden 

på bra och bäst”

Kurt Snellman



Naturligt hållbart
Hållbarhet är ett bärande grundelement i Snellmans verksamhet. Det genomsyrar hela 

produktionskedjan – från vårt kvalitetsprogram Lantgårdens bästa och våra höga krav 

på djuromsorg, till val av foder, miljövänliga förpackningar och en biogasdriven fabrik. 

Tack vare nära samarbete med våra familjegårdar och yrkeskunniga producenter ser vi 

till att skapa en naturlig och hållbar kedja, hela vägen från oss till dig..

Ansvarsfullhet och hållbarhet är egentligen 
bara tomma ord, om man inte backar upp det 
med konkreta handlingar. 

Hos oss på Snellmans finns människornas, 
naturens och djurens välmående alltid i 
centrum. Dessutom vill vi ständigt göra 
förbättringar. För oss betyder ansvar något 
så enkelt som att konsumenten med gott 
samvete skall kunna välja våra produkter från 
butikshyllan.

I vårt familjeföretag har vi från första början 
haft en stark vilja att göra saker bättre och en 
tro på att vi också klarar av det.
Under hela vår drygt 70-åriga resa har den 
finska producenten vandrat vid vår sida som 
en del av den starka och ansvarsfulla kedja 
som står för produktionen av finsk mat. Från 
gården till oss, från oss till er.

Men dessa saker är ingen självklarhet, inget 
man kan ta för givet. Därför fortsätter vårt 
arbete. Vi lever i en osäker omgivning full av 
oförutsägbara händelser.

Omvärlden må förändras, men det gör inte 
våra principer.

Vår människosyn grundar sig på en enkel och 
klar värdering som går tillbaka till företagets 
grundare; bemöt andra som du själv vill bli 
bemött. Omsorg, förtroende och engagemang 
hör till våra tillvägagångssätt inom Familjen 
Snellman. Du kan alltid lita på att vi tillsam-
mans med våra producenter värnar också om 
djurens välmående.

Vårt långsiktiga mål är fortsättningsvis att 
minska miljöbelastningen från vår verksam-
het. Konkret har det bland annat handlat om 
att övergå från olja till biogas på vår fabrik 
samt att avsevärt skära ner på mängden 
förpackningsplast vi använder. I alla våra 
processer fokuserar vi på att aktivt minska 

på det svinn som uppstår. Vi använder alltid 
finländskt kött, för att göra så äkta och natur-
liga varor som möjligt – mer kött och mindre 
tillsatser.

Förenklat kan man konstatera att livet handlar 
om val. Det här stämmer också när man ser 
på hur vi jobbar inom Familjen Snellman. 

Hos oss kan små val ha stor inverkan på 
produkternas smak och kvalitet och många 
viktiga beslut har vi redan hunnit fatta under 
årens lopp.

I augusti 2014 ersatte Familjen Snellman 
all olja som används till uppvärmning och 
ångproduktion vid fabriken med det helt för-
nybara bränslet biogas. Biogasen är en helt 
koldioxidneutral energikälla vilket betyder att 
inga koldioxidutsläpp förorsakas. Av bioga-
sanvändningen uppstår heller inga belastan-
de utsläpp för miljön.

Fabriken tar också tillvara kyla med så kallad 
”free cooling”. Det innebär att kylan från 
utsidan (vintertid) kyls ner i fläktar på taket 
och den kalla vätskan leds in i kylsystemet. 
Vid några minusgrader behöver till exempel 
inte salamifabriken någon maskinell kylning 
överhuvudtaget. Om man räknar ihop all den 
värmeenergi som vi sparar via återvinning 
samt med värmepumpar och den egna bioga-
sen, har vi lyckats reducerat oljeförbrukning-
en med nästan 3 miljoner ton olja per år.

Från och med våren 2020 kan även privat-
bilister tanka bilen med biogas vid Familjen 
Snellmans fabrik och ger även numera tung 
trafik samma möjlighet. 

Vi jobbar kontinuerligt med utvecklingen av 
energi- och miljöfrågor. Från och med april 
2021 tillverkas alla Snellmans produkter med 
hjälp av förnybar energi. Vi söker även aktivt 
lösningar för att i framtiden kunna bli självför-
sörjande på energi.

“Världen må 
förändras, men

det gör inte
våra principer.”



Gårdskött utan tillsatser
Bra kött kommer från djur som har levt bra liv. Med vårt eget kvalitetsprogram – Lant-

gårdens Bästa, värnar vi om naturlig uppfödning och ser till att ta hand om djuren på 

bästa vis, bland annat genom att ge våra grisar och nötdjur naturligt och GMO- fritt 

foder. Köttet styckar vi ofta för hand och maler färskt – allt för att vårt gårdskött ska 

hålla högsta möjliga kvalitet och smaka riktigt gott.

genomföras på ett sätt där djurens välbefin-
nande hela tiden är i centrum.

För Familjen Snellman är även en modern 
och kostnadseffektiv bilpark av största vikt. 
Stora faktorer som bränsleförbrukning och 
miljöpåverkan beaktas kontinuerligt ett rea-
listiskt mål vi arbetar mot är att ha bilar som 
drivs på den biogas vi själva producerar.
Familjen Snellman har varit en förändrings-
kraft inom livsmedelsbranschen redan i 
flera årtionden. Man har lyckats skapa sig 
en stark, egen profil genom att minska på 
tillsatser, öka på kötthalten och fokusera 
på framhävandet av naturligt goda smaker.
Undersökningarna i Finland visar också att 
mindre tillsatsämnen är något konsumenterna 
lärt sig att uppskatta.

Ett tillsatsämne får aldrig blir ett självända-
mål. Behöver vi inte använda en tillsats så 
gör vi inte det, men så länge produkten i sig, 
eller produktens egenskaper inte förutsätter 
det, låter vi bli.

Vi gör som om vi gjorde åt oss själva. Det 
gör sist och slutligen vår verksamhet enklare, 
när vi har tydliga principer att luta oss tillbaka 
mot. Då kan vi koncentrera oss på det 
väsentliga. 

Vi på Snellman har alltid velat göra gott. Kva-
litet, omtanke och hantverk är lika viktigt för 
oss nu som när vi startade Familjen Snellman 
för 72 år sedan. 

Naturlighet syns i hela produktionskedjan. 
Det målmedvetna arbetet mot allt naturliga-
re produkter med bättre smak startade vid 
Snellman redan för många årtionden sedan. 
Naturligheten genomsyrar också valet av 
råvaror. Hos oss syns detta val i att all köttrå-
vara till 100 % kommer från familjegårdar i 
Österbotten.

Bra kött kommer från djur som har levt ett bra 
liv. Därför får våra grisar och nötdjur aldrig 
genmodifierat foder. Köttet styckar vi ofta 
för hand och maler färskt – allt för att vårt 
gårdskött ska hålla högsta kvalitet och smaka 
riktigt gott.

Vi värnar om djurens välmående och hälsa 
under djurens alla livsskeden. På våra nöt-
gårdar är det viktigt att djuren har hälsovård, 
yrkeskunniga uppfödare samt planmässig 
utfodring och skötsel. Kalla lösdriftsladugår-
dar med rikligt med strö och varma ladu-
gårdar med boxytor som är försedda med 
mjuka liggunderlag är en del av vår moderna 
nötkedja. På största delen av våra nötgårdar 
är djuren i lösdrift och vi uppmuntrar starkt 
våra nötproducenter till lösdriftsgårdar.

Svinkedjan byggs upp kring temat ”En 
riktig lantgris från familjegården”. Bärande 
element i svinkedjan är öppenhet, ansvar och 
spårbarhet till familjegårdar. Familjegårdarna 
har hälsovårdsavtal med sin veterinär och en 
plan för den förebyggande djurhälsovården.

Omsorgen om Lantgrisens välmående börjar 
redan i avelsprogrammet och i smågrisarnas 
individuppföljning. På riktiga familjegårdar är 
omsorgen om djurens välmående dessutom 
en hederssak som man månat om i genera-
tioner.

Som garant för grisens välmående får grisar-
na också i Finland som i Sverige, till skillnad 
från många stora svinproducerande länder, 

behålla sin naturliga välbefinnandemätare, 
dvs. svansen. Knorren på svansen talar om 
för bonden att grisen mår bra.

Vi eftersträvar att tillverka så naturliga 
produkter som möjligt, bland annat genom att 
ständigt minska på användningen av tillsats-
ämnen. Foder utan genmodifiering är dyrare 
och kräver extra noggrannhet i alla skeden av 
uppfödningen, men vi anser att de viktigaste 
besluten ska fattas med hjärtat.

Genmodifiering betyder att komponenterna 
för en levande individ, som ett djur, en växt 
eller mikrob manipuleras med genmodifiering. 
Vi valde för flera år sedan att använda den 
naturliga vägen, och den vägen har vi valt att 
stanna kvar på. Alla våra nöt- och svingårdar 
har skriftligen förbundit sig till en GMO-fri 
djuruppfödning.

Detta betyder att alla våra grisar och nötdjur 
utfodras med foder utan genmodifiering. 
Vi vill ge människor möjligheten att välja 
GMO-fria produkter. Därmed har vi valt att 
även i fortsättningen mata grisar och nötdjur 
på våra familjegårdar med foder som inte är 
genmodifierat. 

Löftet om ansvarstagande inom Snellmans 
primärproduktion inbegriper ett starkt ställ-
ningstagande för djurens välbefinnande.
Familjen Snellman har korta avstånd till alla 
sina familjegårdar i Österbotten. Tack vare 
mångårigt samarbete med kunniga och 
engagerade chaufförer kan djurtransporterna 

“Bra kött kommer 
från djur som har 

levt bra liv.”

Vi tillverkar så naturliga produkter som 
möjligt och därför matas inte grisarna och 
nötdjuren på Snellmans familjegårdar med 
genmanipulerat foder. 



15626 
Fläskfilé, premiumputsad 
ca 650 g  

15657
Fläsk ytterfilé grillkryddad
ca 800 g 

15654 
Fläskytterfilé 
ca 800 g 

15624 
Fläskfilé grillkryddad 
ca 850 g 

15606 
Kotlett benfri hel 
ca 3,5 kg 

17026
Karré i bit
ca 1 kg

17009/17000
Karré hel/Kassler finsk
ca 2,55 kg 

Fläsk kylt

Försäljningsparti: 20 st
SRS el kartong
Total hållbarhet: 30 dgr
EAN 2396263800005
Specifikation: premiumputsad fläskfilé

Försäljningsparti: 10 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 20 dgr
EAN 2371506300009
Specifikation: karré

Försäljningsparti: 4 st, ca 10 kg 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 20 dgr
EAN 2396230300002
Specifikation: karré hel

Försäljningsparti: 20 st 
SRS el kartong 
Total hållbarhet: 15 dgr
EAN 2396242800002
Specifikation: 
premiumputsad fläskfilé med grillkrydda

Försäljningsparti: 3 st, ca 12 kg
SRS el kartong
Total hållbarhet: 20 dgr
EAN 2396271200002
Specifikation: kotlett benfri hel 

Ingredienser: 
Fläskfilé (ursprungsland Finland) 

Ingredienser:  
Fläskfilé (ursprungsland Finland)

Ingredienser: 
Griskött (ursprungsland Finland)

Ingredienser: 
Griskött (ursprungsland Finland)

Ingredienser: 
Griskött (ursprungsland Finland)

Ingredienser:  
Griskött (ursprungsland Finland)

Ingredienser:  
Griskött (ursprungsland Finland)

Försäljningsparti: 15 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 16 dgr
EAN 2396243400003
Specifikation: fläsk ytterfilé grillkryddad
SÄSONGPRODUKT - vår/sommar

Försäljningsparti: 15 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 30 dgr
EAN 2396200900003
Specifikation: fläsk ytterfilé, saltinsprut

Kött av äkta finsk lantras: 
Lantras/ Yorkshire.

17024 
Kotlett i bit
ca 1 kg

Försäljningsparti: 10 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 30 dgr
EAN 23715062000002
Specifikation: benfri kotlett
SÄSONGPRODUKT

Ingredienser: 
Griskött (ursprungsland Finland)

KÖTT FRÅN 
ÖSTERBOTTEN



Fläsk fryst

18088
Loinribs big 

18016 
Gris kind 
ca 2,5 kg

Säljes hel pall.
á 55 X 10 kg, 550 kg
Total hållbarhet: 2 år
EAN 2396201700008
Specifikation: kamben

Försäljningsparti: 4 st, ca 10 kg
SRS el kartong
Total hållbarhet: 1 år
EAN 2371505600001
Specifikation: gris kind

Ingredienser: 
Griskött (ursprungsland Finland)

Ingredienser: 
Griskött (ursprungsland Finland)

Resultatet av ett långt arbete
Vi importerar inte svinmaterial från utlandet. Aveln av vår egen 
lantgris kommer från de vita finländska ursprungsraserna, finländsk 
lantras och yorkshire har avlats på finländska familjegårdar i över 
100 års tid. Samtidigt vill vi inte riskera den utmärkta sjukdomssi-
tuationen i Finland, genom att importera svinmaterial från andra 
länder.

En frisk och välmående gris ligger i 
allas intresse
En välskött gris som har levt i rätt sorts uppväxtmiljö och tagits om 
hand av en kunnig och motiverad producent, är en av de viktigaste 
faktorerna till kvalitén i våra produkter. Omsorgen om lantgrisens 
välmående börjar därför redan i avelsprogrammet och i smågrisar-
nas individuppföljning. 

På våra familjegårdar är omvårdnaden av grisarna en hedersupp-
gift som gått i arv från generation till generation. Som garant för 
lantgrisens välmående får grisarna, till skillnad från många stora 
svinländer, behålla sin naturliga välbefinnandemätare, dvs. knorren.

Världens mest 
finländska gris

18089 
Pork Spare Ribs 

Säljes hel pall.
á 36 x 13,6 kg, 489,6 kg
Total hållbarhet: 2 år
EAN 2496200700006
Specifikation: Spare Ribs

Ingredienser: 
Griskött (ursprungsland Finland)

KÖTT FRÅN 
ÖSTERBOTTEN



17664 
Flanksteak
ca 500 g  

16636
Flat Iron Steak
ca 500 g 

16638
Petite Tender
ca 380 g 

Nöt kylt

Försäljningsparti: 10 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 42 dgr
Specifikation: putsad och mör
Skin förpackning

Försäljningsparti: 10 st
SRS el kartong
Total hållbarhet: 20 dgr
EAN 2396234400005
Specifikation: putsad och mör,
Skin förpackning, FINSK PRODUKT
SÄSONGPRODUKT sommar

Försäljningsparti: 10 st
SRS el kartong
Total hållbarhet: 20 dgr
EAN 2396234900000
Specifikation: putsad och mör,
Skin förpackning, FINSK PRODUKT

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Nöt kylt

17610 
Ryggbiff i bit 
ca 900 g

17666
Högrev, 
ca 1 kg 

16634 
Entrecote i bit 
ca 1 kg

Försäljningsparti: 10 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 30 dgr
EAN 2396291400000 
Specifikation: ryggbiff i bit ca 900g

Försäljningsparti:  10 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 42 dgr
EAN 2396224200004
Specifikation: mager högrev i 
vac förpackning, putsad och mör

Försäljningsparti: 10 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 42 dgr
EAN 2371505700008
Specifikation: ox entrecote i bit, 
ca 1 kg

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

16639
Rostasfilé
ca 500  – 1300 g 

Försäljningsparti: 10 st
SRS el kartong
Total hållbarhet: 30 dgr
EAN 2396251900007
Specifikation: möraste delen på rostbiffen.
vac förpackning

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland). NYHET!

17669 
Njurtapp
ca 1,5 kg 

17663
Flanksteak
ca 3 kg 

Försäljningsparti: 5 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 20 dgr
EAN 2396255100007
Specifikation: nötkött

Försäljningsparti: 10 st
SRS el kartong
Total hållbarhet: 20 dgr
EAN 2396218400007
Specifikation: putsad och mör

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

KÖTT FRÅN 
ÖSTERBOTTEN



Nöt kylt

17643 
Ryggbiff hel 
ca 4 kg

Försäljningsparti: ca 12 kg 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 42 dgr
EAN 2396219700007 
Specifikation: ryggbiff hel, ca 4 kg

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

17642 
Ox entrecote hel 
ca 3 kg

17630 
Oxfilé 
1,8 kg

18801 
Högrev 
ca 3,5 kg 

17641
Entrecote 
ca 3 kg 

17667
Ryggbiff premium
ca 4 kg

17650 
Entrecote klass 1, hel
ca 3 kg 

17646 
Premium entrecote 
ca 2,5 kg

Försäljningsparti: ca 10 kg
SRS el kartong
Total hållbarhet: 45 dgr
Specifikation: oxfilé hel, 1,6 kg+

Försäljningsparti: 4 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 28 dgr
EAN 2396225400007
Specifikation: högrev hel
ca 3,5 kg

Försäljningsparti: 4 st 
SRS el kartong
Total hållbarhet: 42 dgr
EAN 2396216700000
Specifikation Nöt fast entrecoté. 
Fettklass 3+

Försäljningsparti: ca 12 kg
SRS el kartong
Total hållbarhet: 35 dgr
EAN 2396223100000
Specifikation: putsad

Försäljningsparti: ca 10 kg 
SRS el kartong
EAN 2396218300000
Total hållbarhet: 42 dgr
Specifikation: ox entrecote, 
ca 3 kg, fettklass 2-3

Försäljningsparti: ca 10 kg
SRS el kartong
Total hållbarhet: 42 dgr
Specifikation: entrecote klass 1, 
ca 3 kg, fettklass 3-4

Försäljningsparti: ca 10 kg
SRS el kartong
Total hållbarhet: 42 dgr
EAN 2396225900002
Specifikation:  
Premium entrecoté marmorerad. 
Fettklass 4-5, visuellt sorterad.

Ingredienser: 
Nöt innerfilé (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

18598 
Oxsvans, fryst
ca 6,5 kg

18531 
Oxkind, fryst

Nöt kylt        

Försäljningsparti: ca 11 kg
kartong
Total hållbarhet: 1,5 år
EAN 2396287200003
Specifikation: nöt kind, putsad.

Försäljningsparti: ca 6,5 kg
Total hållbarhet: 1 år
EAN 2396237700003
Specifikation: Oxsvans sågad

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Ingredienser: 
Nötkött (ursprungsland Finland).

Riktig nöt
Vi erbjuder våra kunder 
finländskt nötkött och 
utvecklar nötproduktionens lönsamhet till-
sammans med våra familjegårdar. En stor 
del av nötkreaturen som vi slaktar är kor och 
rasdjur.

Nöt fryst
KÖTT FRÅN 

ÖSTERBOTTEN



13250 
Grovmalen 
400 g  

13000 
Wienerkorv 
230 g

13251 
Finmalen grillkorv 
400 g 

Chark

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 35 dgr
EAN 6409620011184  

Finsk grillkorv med mycket kött.

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 35 dgr
EAN 6409620011191

Finsk grillkorv med mycket kött.

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 26 dgr
EAN 6409620010842

Ingredienser: Finländskt griskött (79%), vatten, finländskt nötkött 
(7%), havssalt (1,8%), glukos, socker, kryddor (svart- och vitpeppar, 
lök, paprika), aromer (bl.a. ingefära, chili, muskotnöt), antioxidations-
medel (E300), konserveringsmedel (E250).

Ingredienser: Griskött (76%) (ursprungsland Finland), nötkött (14%) 
(ursprungsland Finland), vatten, havssalt, fårtarm, glukos, kryddor 
(svart- och vitpeppar), aromer (bl.a. paprika, chili, koriander, mu-
skotnöt), antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250). 
Kötthalt 90 %.

Ingredienser: Griskött (73%) (ursprung Finland), nötkött (13%) 
(ursprung Finland), vatten, havssalt, gristarm, glukos, socker, kryddor 
(svart- och vitpeppar, lök, paprika), kryddextrakt (bl.a. ingefära, chili, 
muskotnöt), antioxidationsmedel (E300), köttarom, konserveringsme-
del (E250).

LAKTOSFRI
GLUTENFRI



13236 
Riktig knackkorv 
400 g 

13246
Riktig alrökt knackkorv
350 g 

13284
Feta-Paprika Grillkorv 
230 g 

13221
Riktig skinnfri länkkorv 
450 g 

13274 
All Natural Chorizo 
230 g

13242
All Natural Knackkorv 
350 g

13280 
All Natural Salsiccia 
230 g

13285
All Natural Roasted Garlic 
230 g

13269 
Riktig länkkorv 
400 g

13275 
All Natural Bratwurst 
230 g

Finskt sortiment

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 26 dgr
EAN 6409620002366

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 26 dgr
EAN 6409620014291

Försäljningsenhet: 3 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620014529

Försäljningsenhet: 5
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620011450

Försäljningsenhet: 3 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620005978

Vinnare i korvfestivalen! 
Helt utan tillsatsämnen!

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620006159

Helt utan tillsatsämnen!

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 26 dgr
EAN 6409620003240

Traditionell finsk länkkorv
i naturtarm.

Försäljningsenhet: 3 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620006005

Helt utan tillsatsämnen!

Försäljningsenhet: 3 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620010996

Helt utan tillsatsämnen! 
SÄSONGPRODUKT

Försäljningsenhet: 3 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620014536

Helt utan tillsatsämnen!
SÄSONGPRODUKT

Ingredienser: Griskött (76%) (ursprungsland Finland), nötkött (14%) 
(ursprungsland Finland), vatten, havssalt, fårtarm, glukos, kryddor 
(svart- och vitpeppar), aromer (bl.a. paprika, chili, koriander, muskot-
nöt), antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

Ingredienser: Griskött (ursprung Finland), nötkött (ursprung Finland), 
vatten, havssalt, fårtarm, glukos, kryddor (svart- och vitpeppar), kryd-
dextrakter (chili, paprika, svart- ovh vitpeppar, koriander, muskotnöt), 
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250), aromer.

Ingredienser: Griskött (ursprung Finland), fetaost (9%) (fårmjölk, 
getmjölk, salt, syrakultur, löpe), nötkött (ursprung Finland), vatten, 
havssalt, kryddor (svartpeppar, koriander, timjan, vitlök), paprika 
(0,5%), soltorkad tomat.

Ingredienser: Griskött (70%) (ursprungsland Finland), vatten, nötkött 
(7%) (ursprungsland Finland), potatismjöl, havssalt, glukos, socker, 
kryddor (svart- och vitpeppar, lök, paprika), aromer (ingefära, chili, 
muskotnöt), antioxidationsmedel (E300), arom, konserveringsmedel 
(E250).

Ingredienser: Griskött (83%) (ursprung Finland), vatten, nötkött (7%) 
(ursprung Finland), havssalt, fårtarm, lök, vitlök, späck, kryddor (chili, 
kummin, koriander, paprika, svartpeppar).

Ingredienser: Griskött (83%) (ursprung Finland), vatten, nötkött (7%) 
(ursprung Finland), havssalt, fårtarm, kryddor (kanel, nejlika, korian-
der, vitlök, lagerblad, enbär, svartpeppar).

Ingredienser: Griskött (84%) (ursprung Finland), vatten, nötkött (6%) 
(ursprung Finland), havssalt, fårtarm, kryddor (svartpeppar, koriander, 
mejram, muskotnöt, kummin, bockhornsklöver).

Ingredienser: Griskött (71%) (ursprung Finland), vatten, nötkött (6%) 
(ursprung Finland), potatismjöl, havssalt, gristarm, glukos, socker, 
kryddor (svart- och vitpeppar, lök, paprika), aromer (bl.a. ingefära, 
chili, muskotnöt), antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel 
(E250).

Ingredienser: Griskött (85%) (ursprung Finland), vatten, nötkött (8%) 
(ursprung Finland), havssalt, fårtarm, vitlök, späck, kryddor (anis, 
svartpeppar, koriander, fänkål, salvia, timjan)doleces

Ingredienser: Griskött (ursprung Finland), nötkött (ursprung Finland), 
vatten, havsssalt, fårtarm, kryddor (vitlök, svartpeppar, paprika, 
persilja).

Endast naturliga råvaror
- inga tillsatsämnen.

LAKTOSFRI
GLUTENFRI

13100
Riktig knackkorv 
1 kg 

Försäljningsenhet: 1 kg
Total hållbarhetstid: 26 dgr
EAN 6409620013218

Flowpack, ca 33 st á 30 gram

ngredienser: Griskött (79%) (ursprung Finland), vatten, nötkött (11%) 
(ursprung Finland), havssalt, fårtarm, glukos, kryddor (svart- och 
vitpeppar), kryddextrakter (chili, paprika, svartpeppar, koriander, 
muskotnöt), aromer, antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel 
(E250).
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NYHET!

De nya grillade kycklingflarnen grillas
i ugn, vilket ger flarnen mycket smak
och ytan en vacker färg.

• Flarnen skivas ur filéer, vilket
motsvarar högsta kvalitet i
segmentet.

• Testa på pizza, i pasta och sallader
eller ät dem rakt ur paketet.

12962
Rostade kyckling flarn 
180 g

Försäljningsenhet 4 st
Total hållbarhet: 20
EAN 6409620014956

Broilerfilé (ursprung Finland), kryddor (papri-
ka, vitlök, svartpeppar, lök, oregano, timjan), 
arom, salt, rapsolja, glukos, surhetsregle-
rande medel (E331, E262, E500), konserve-
ringsmedel (E250).

12963
Rostad kyckling tomat-pesto 
180g

Försäljningsenhet 4 st
Total hållbarhet: 20
EAN 6409620014963

Broilerfilé (ursprung Finland), tomat-pesto 
(5%) (tomatpuré, rapsolja, basilika, vatten, 
socker, salt, tapiocastärkelse, potatisstärkel-
se), salt, rapsolja, soltorkad tomat, glukos, 
surhetsreglerande medel (E331, E262, 
E500), konserveringsmedel (E250).

12964 
Rostad kyckling Sweet & sour 
180g

Försäljningsenhet 4 st
Total hållbarhet: 20
EAN 6409620014970

Broilerfilé (ursprung Finland), salt, kryddor 
(paprika, lök, koriander, svartpeppar, vitpep-
par, persilja, vitkök, chili), rapsolja, socker, 
surhetsreglerande medel (E334, E331, E262, 
E500), torkad tomat, glukos, citronjuicepul-
ver, köttarom, kryddextrakter (paprika, svart-
peppar, kryddpeppar, rosmarin), sötningsme-
del (E954), konserveringsmedel (E250).

SNABB KOREANSK KYCKLINGPIZZA

INGREDIENSER
Pizzafyllningen
1 pkt Snellman rostade kycklingflarn sweet&sour 180g
1 burk ananasbitar i saft
3 msk tomatpuré
0,5 tsk chiliflarn
0,25 tsk salt
1 pkt (á 125g) buffalomozarella
1 st rödlök
0,5 kruka koriander
Botten
2 dl vatten
12,5 g jäst
0,5 tsk salt
1 tsk socker
4 dl 00-vetemjöl
2 msk olivolja

SNABB KOREANSK KYCKLINGPIZZA — GÖR SÅ HÄR
Tillred pizzadegen först. Smula jästen i ljummet vatten och tillsätt 
salt och socker. Ös i lite vetemjöl åt gången och avrunda degen 
med lite olivolja. Låt degen jäsa täckt i ca. 30 minuter eller tills den 
fördubblats i storlek.

Bred ut degen på en bakplåts utan papper, använd i stället mjöl. Du 
kan välja att göra två pizzor på skilda plåtar eller en stor version.
Häll bort vätskan från din ananas, men ta vara på saften. Blanda 
saften i en skål med 3 matskedar tomatpuré, chiliflarn och salt och 
rör om. Sprid såsen över pizzan eller pizzorna. Riv över mozzarella 
och varva med kycklingflarn och ananasbitar.

Grädda pizzan i en rejält varm, 275-gradig ugn i 13–15 minuter.
Skal och strimla rödlöken. Toppa pizzan före servering med 
rödlöksstrimlor och färsk koriander.

LAKTOSFRI
GLUTENFRI



10700 
Superior skinka 
180 g

13509 
Lördagskorv stång 
1 kg

10701 
Superior skinka, rökt 
180 g

Försäljningsenhet: 4 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620010057

Försäljningsenhet: 4 st
Total hållbarhetstid: 20 dgr
EAN 6409620010064

Försäljningsenhet: 1 st
Total hållbarhetstid: 60 dgr
EAN 6409620002090

Traditionell finsk lördagskorv.

Ingredienser: 
Gris skinka (ursprung Finland), havssalt, 
konserveringsmedel (E250).

Ingredienser: Griskött (63%) (ursprungsland Finland), vatten, nötkött 
(7%) (ursprungsland Finland), potatismjöl, salt, späck, aromer (mu-
skotnöt, svartpeppar), kryddor (koriander, ingefära, senap, vitpeppar), 
antioxidationsmedel (E301), stabiliseringsmedel (E450), konserve-
ringsmedel (E250).

Ingredienser: 
Gris skinka (ursprung Finland), havssalt, 
konserveringsmedel (E250).

10851
Inhemsk palvad kalkon
350 g

10704
Prosciutto Cotto
150 g

Försäljningsenhet: 4 st
Total hållbarhet 20 dgr
EAN 6409620015007

Försäljningsenhet: 5 st
Total hållbarhetstid: 24 dgr
EAN 6409620011962

Tillverkad i Finland, av finländskt kött.

Ingredienser: Kalkonfilé (52%) (ursprung Finland), 
broilerkött (29%) (ursprung Finland), vatten, salt, stabili-
seringsmedel (E450,E451), antioxidationsmedel (E301), 
konserveringsmedel (E250).

Ingredienser: Gris skinka (ursprungsland Finland) vatten, salt, na-
turliga aromer (bl.a rosmarin), dextros, antioxidationsmedel (E301), 
stabiliseringsmedel (E451) konserveringsmedel (E250)

Finskt sortiment
LAKTOSFRI
GLUTENFRI

10097 
Rökt skinka 
800 g

Försäljningsenhet: 1 st
Total hållbarhetstid: 24 dgr
EAN 6409620042973
Ask, 64 skivor á 12,5 g
STORPACK 

Ingredienser: Skinka (ursprungsland Finland), vatten, salt, stabi-
liseringsmedel (E450,E451), antioxidationsmedel (E301), socker, 
konserveringsmedel (E250).

NYHET!

14201
Riktiga Köttbullar
300 g

14202 
Riktiga Färsbiffar
300 g

Försäljningsenhet 4 st
Total hållbarhet 20 dgr
EAN 6409620014673

Ingredienser: 
Griskött (ursprung Finland), köttbuljong (vatten, nötben, nötkött, 
lök, kryddor (svartpeppar, kryddpeppar, lagerblad), salt), glutenfri 
havremjöl, späck (ursprung Finland), salt, kryddor (lök, paprika, 
svartpeppar, vitlök, kryddpeppar).
 
Laktosfri, glutenfri, utan tillsatsämnen, kötthalt 95%

Försäljningsenhet 4 st
Total hållbarhet 20 dgr
EAN 6409620014680

Ingredienser: 
Griskött (ursprung Finland), köttbuljong (vatten, nötben, nötkött, 
lök, kryddor (svartpeppar, kryddpeppar, lagerblad), salt), glutenfri 
havremjöl, späck (ursprung Finland), salt, kryddor (lök, paprika, 
svartpeppar, vitlök, kryddpeppar).
 
Laktosfri, glutenfri, utan tillsatsämnen, kötthalt 95%

Färdig mat och köttfärs
KÖTTBULLAR OCH KÖTTFÄRSBIFFAR
KÖTTFÄRS

NYHET!

16212
Malet kött av nöt 10%
400 g

16216 
Malet kött av nöt 10%
700 g

Försäljningsenhet 1 St
SRS 18 st
Total hållbarhet 9
EAN 6409620011702

Försäljningsenhet: 1 St
SRS 11 st
Total hållbarhet 9
EAN 6409620012372

Snellmans köttfärs
görs alltid på färskt kött.
76% mindre plast än
ordinarie förpackning.
Smular sig lätt vid stekning.
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